
Noche de Galicia
Nit gallega
15/10/2016



Ostras de Cambados
Ostres de Cambados

Nécoras 
Nècores  

Camarones
Camarons

Percebes
‘Percebes’

Lacón al estilo Feira
‘Lacón’ a l’estil Feira

Pimientos de Padrón
Pebrots de Padrón

Mejillones gallegos con vinagreta
Musclos gallecs amb vinagreta

Berberechos de la ría
‘Berberechos’ de la ria

Zamburiñas gallegas
‘Zamburiñas’ gallegues

Pulpo a la gallega
Pop a la gallega

Empanada gallega
Empanada gallega

Vieira a la gallega 
Vieira a la gallega

Chuletón de ternera gallega
‘Chuletón’ de vedella gallega

Tarta de Santiago
Pastís de Santiago

Café y orujos gallegos
Cafè i aiguardents gallecs

Todo acompañado de nuestra 
bodega (copas aparte)
Tot acompanyat del nostre celler 
(copes a banda)

Hora de llegada 21 h
Hora d’arribada 21 h

Copa de cava bienvenida
Copa de cava benvinguda

Cena en el salón
Sopar al saló

Música en vivo hasta las 3.30 h
Música en viu fins a les 3.30 h

85 € IVA incluido / inclòs

Noche de 
Galicia
Nit gallega



Informació i reserves
Joan Valls  608 110 261
Oficina  937 662 027
joan@lahacienda.cat

La HaCienda deL Hogar gaLLego
Camí de Can roca s/n  
08396 Sant Cebrià de Vallalta
www.lahacienda.cat 
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