LA HACIENDA

[ DEL HOGAR GALLEGO ]



Menu

Aperitiu servit al jardi (20:30 - 21:30 h)

Salpicé de llamantol

Salmé amb ‘meniere’ de caviar
de truita de riu

Bou de mar al Xerés

Brou gallec amb téfona

Sopar al nostre salé (21:30 h)

Cantabric individual
(ostra, cloissa, llagosti, escamarld, nécora,
camaré i percebe

Llamantol ‘a lo seAorito’ amb el suc dels
seus caps i patata gallega amb citronela

Filet de vaca ‘Premium’, salsa de téfona
especiada i bolets de temporada

Rellotge de Cap d’any
Caféilicors

Veuve Clicquot
Aigua mineral



.................................

Obertura de portes alafincaales 20 h
Apertura de puertas enlafincaalas 20 h
Bossa cotillé i raim

Bolsa cotillén y uvas

Discoteca i barra lliure fins ales 3.30 h
Discoteca y barra libre hasta las 3.30 h

Ressopo pernil DO Joselito
amb pa de coca

Resopo6n jamén DO Joselito
con pan de coca

................................

Sorteig d'un dlnar/sopar ESPECIAL
al nostre restaurant EL HOGAR GALLEGO

Sorteo de una comida/cena ESPECIAL
en nuestro restaurante EL HOGAR GALLEGO

................................

250 € IVA inclos /incluido

Happy
New Year

20725



* la reserva quedarad formalitzada
amb el previ pagament

I

[ DEL HOGAR GALLEGO ]

[ RESTAURANT MARISQUERIA ]

Veuve Clicquot



